
◇平日・宿泊料金

1泊2食付・お一人様の金額

タイプ 大　人 幼稚園 乳幼児

Ａ： 24,100円

Ｂ： 18,600円

Ｃ： 16,000円 14,500円 4,000円

Ｄ： 14,000円 13,000円 2,500円

◇休前日及びシーズン期間・宿泊料金

1泊2食付・お一人様の金額

タイプ 大　人 幼稚園 乳幼児

Ａ： 26,600円

Ｂ： 21,100円

Ｃ： 17,500円 16,000円 4,000円

Ｄ： 15,000円 14,000円 2,500円

◇浴室付き客室 平日・宿泊料金

1泊2食付・お一人様の金額

タイプ 大　人

DX： 35,200円

SD： 25,700円

  デラックス（DX）・スタンダード（SD）

兜 家 旅 館       〒190-0221  東京都西多摩郡檜原村数馬2612番地
      TEL.042-598-6136  FAX.042-598-6741   MAIL info@kabutoya.net



◇浴室付き客室 休前日及びシーズン期間・宿泊料金

1泊2食付・お一人様の金額

タイプ 大　人

DX： 38,200円

SD： 28,700円

  デラックス（DX）・スタンダード（SD）  

ＤＸタイプ ｜新館 浴室付・囲炉裏付・客室｜

○猪鍋料理のコース
山菜料理に加えて自家製味噌仕立てのたれと本当の猪肉を使用した猪鍋を炭火で
お楽しみください。

○炭火料理のコース
山菜料理に加えてやまめ、牛肉、鳥肉、野菜を炭火で焼いてお楽しみください。

ＤＸタイプは、炭火料理または猪鍋料理の2種類ございます。
どちらかを選択してください。

  ＳＤタイプ ｜新館 浴室付・客室｜

○山菜料理のコース
大広間から渓谷を展望しながら山菜料理をお楽しみください。
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  Ａタイプ ｜新館 囲炉裏付・客室｜

○猪鍋料理のコース
山菜料理に加えて自家製味噌仕立てのたれと本当の猪肉を使用した猪鍋を炭火で
お楽しみください。

○炭火料理のコース
山菜料理に加えてやまめ、牛肉、鳥肉、野菜を炭火で焼いてお楽しみください。

Ａタイプは、炭火料理または猪鍋料理の2種類ございます。どちらかを選択して
ください。

  Ｂタイプ ｜新館 囲炉裏付・客室｜

○山菜料理のコース
囲炉裏に炭火が入らない山菜料理をお楽しみください。

  Ｃタイプ ｜本館 客室｜

○山菜料理のコース
大広間でのお食事で山菜料理をお楽しみください。

  Ｄタイプ ｜本館 襖で仕切られた客室｜

○山菜料理のコース
大広間でのお食事で山菜料理をお楽しみください。
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  追加料理

猪鍋3,700円 きのこ鍋1,800円 馬刺1,300円 
やまめの洗い1,300円 やまめの背越し1,300円 山菜の天ぷら1,300円

  お飲物

  地酒 「喜正」「多満自慢」が各種ございます。
  また、日本酒アドバイザーが選択した日本全国のなかなか手に入りにくいこだわり
の日本酒がございます。
  ビールも各種ございますが、宣伝していないキリンビールの手造りビール「ブラウ

マイスター」と麦芽100％・ホップ100％「ハートランド」ビールがございます。
ブラウマイスター㌭詰生は特約契約店のみのおすすめビールでございます。

  特 色

  15名以上の宿泊者の場合、本館玄関でもちつきを行い、すいとんとお餅は食べ放題
になります。

  プロジェクターを完備しています。
  大迫力！150インチの大型スクリーンで映像を楽しめます。
  空撮映像を中心に奥多摩の風景をご覧になることができます。 
  その他、テレビ、無料映画、DVD、会議等にもご利用できます。
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  新館の客室は、全室囲炉裏付の二間続きのお部屋でございます。

  囲炉裏付き及び浴  室付き客室(DX・SD・A・B）は、子供の方はご利用できませ
ん。（小学生以上可能）

  年末年始の期間（12月29日～1月5日）は、お一人様、シーズン料金に2,000円を
加算した料金になります。

  ご予約人数は、2名様から承っております。ご予約のお申し込みは、3カ月前の同日
より承ります。

キャンセル料は、宿泊予定日の8日前まで無料でございます。7日前から前々日まで
30％・前日70％・当日は全額頂戴いたします。

シーズン期間及び祭日を除く、毎週木曜日は定休日でございます。

シーズン期間：12月29日～1月5日 4月29日～5月5日 8月1日～8月31日

10月23日～11月23日

  ご予約について　　

http://www2n.biglobe.ne.jp/~kabutoya/precontract/index.html
http://www2n.biglobe.ne.jp/~kabutoya/precontract/index.html


ＤＡＴＡ
客 室　浴室・囲炉裏付きの部屋　1室（デラックス・タイプ）
浴室付きの部屋　1室（スタンダード・タイプ）
囲炉裏の付きの部屋　5室（Ａ・Ｂタイプ）
囲炉裏がない部屋　2室（Ｃタイプ）
襖で仕切られた部屋　7室（Ｄタイプ）
大広間　30帖間　2室
囲炉裏の談話室　1室
大浴室　2室
＊囲炉裏の炭について～炭を使うお料理のときのみ炭を入れますが、
それ以外は、消防規定により炭を入れることはできません。

　浴　室　男女別2室（宿泊者が1組みまたは2組のとき、貸切り風呂になる。）
浴室付き客室（2室）

　備　品　浴衣、フェイスタオル、バスタオル、ハブラシ

　浴　室　男女別2室（宿泊者が1組みまたは2組のとき、貸切り風呂になる。）
浴室付き客室（2室）

　備　品　浴衣、フェイスタオル、バスタオル、ハブラシ

　駐車場　50台
チェックイン　　15：00
チェックアウト　10：00



DXタイプ　囲炉裏



DXタイプ　客室



DXタイプ　浴室



SDタイプ　浴室



Aタイプ及びBタイプ　客室



Aタイプ及びBタイプ　客室



Cタイプ　客室



Dタイプ　客室



山菜料理はすべてのタイプに提供されます。



炭火料理　牛肉、鶏肉、お野菜を炭火で焼きます。



猪鍋料理　地元の猪を使ったお鍋です。



大広間　SD、C、Dタイプの食事処



きのこ鍋



馬　刺



ヤマメの洗い



山菜の天ぷら



こだわりの日本酒

秋田　由利正宗・花朝月夕　＜大吟醸酒＞ 1合1900円
山田錦（精米歩合35％）　涼風のような爽やかな香りが芳しく、雑味のない、透き
とおるように綺麗な味わいが楽しめるが、その清涼感にあふれる風味は、まるで森林
浴をしているかのような感覚を覚える。いかにも北国らしい、凜とした潔さが心地良
い美酒である。
山形　桜羽前・純米吟醸　＜純米吟醸酒＞ 1合800円
美山錦（精米歩合50％）　程良いコク、穏やかでバランスのとれた味。温度帯も幅
広く適応し、冷酒だと味全体が引き締まり、常温だと口当たりが柔らかくなって旨味
が出てくる。自己主張し過ぎない酒なので、種々の料理を上手に引き立ててくれる。
新潟　米百俵・伝統の酒　＜高精白　普通酒＞　　　　1合500円
五百万石＆新潟早生（精米歩合60％）　昔で言うところの2級酒クラスでありなが
ら、中身は精米歩合60％の高精白酒である。価格が高くて旨いのは当たり前であっ
て、重要なのは、安くてもいかに美味しい酒を造れるか、という事である。この蔵元
栃倉酒造は、名前の上にあぐらをかいているような有名銘柄には真似のできない酒造
りの姿勢がある。
新潟　米百俵・純米酒　＜純米酒＞ 1合750円
五百万石（精米歩合58％）　穀物を想わせる穏やかな香りと、米本来の旨味を損な
わないような、味の幅を持った酒。また、後口に上がってくる酸の切れが良く、温か



い料理や比較的味の濃い料理等にも相性の良さを発揮する、この素朴で落ち着いた風
味は、「すっぴんの美味しさ」とでも言うべきだろうか。
富山　若鶴・秘蔵古酒　＜吟醸原酒＞ 1合1400円
五百万石　ほんのりと色づいた黄金色の美しさにつられてグラスに近づけてみると、
ブランディーのようでもあり、紹興酒のようでもあり、また、酒精分の強さから生じ
てくるエステル香のようでもあり、長い年数の熟成によって徐々に現れてきた複雑な
香りが感じられる。しかし口に含むと若干異なる印象があり、スモーキーな苦味と共
にメイプルシロップを想わせる甘味がまろやかに広がり、続いて穀物の旨味もちょっ
とだけ浮き出てくる。友と静かに語り合いながら一献、読書に没頭しながら時折一
献、そしてまた、就寝の前に一献、そんな情景にぴったりの古酒である。
茨城　郷乃誉・純米大吟醸　＜純米大吟醸生酒＞　　　1合1800円
山田錦（精米歩合32％）　立ち昇る芳醇な香りの広がりは、洋梨やパインのよう
な、あるいは芳しい花のような印象を覚える。さらにこの華やかな香りに負けない、
しっかりとした酒質から醸し出される味わいも、清冽さと奥深さとを併せ持つ。それ
は正に、吟醸酒の究極的な姿と言えるのであろう。
茨城　郷乃誉・山桜桃　＜純米吟醸生酒＞ 1合1100円
山田錦（精米歩合48％）　ほのかに漂う優雅な香り、柔らかい口あたりと滑らかな
舌ざわり、綺麗で且つふくよかな味わい・・・。「純米生酒の風味はかくあるべし」
と、飲む者に語りかけてくるような、そんな美酒の囁きを感じながら静かに味わう
と、室町時代から醸し続けてきたと言われている郷乃誉醸造元、須藤本家の伝統的な
技法の奥深さが伝わってきそうだ。
茨城　府中誉・無濾過生吟醸　＜吟醸生酒＞ 1合1100円
山田錦（精米歩合50％）　グラスを口元に近づけてみるとほのかな果実香が認めら
れ、その香りと連鎖的な味わいが、柔らかい口あたりと共に舌の上に広がってくる。
上品にまとまった風味の中にも、何処となく素朴な残像を覚える美酒である。
埼玉　神亀・純米酒　＜純米酒＞ 1合800円
五百万石（精米歩合60％）　神亀酒造は昭和56年から一貫して純米酒だけを造り続
けており、その理念ゆえに、地酒愛好家の間では安定的な人気を得ている。但し、そ
の酒質には派手さ・華やかさといったものはなく、味の幅、コク、深み、まろみ、抽
象的に表現するなら「一本の太い柱がどっしりと座っている」ような、正に酒通好み
の男酒といえよう。
静岡　杉錦・吟醸酒　＜吟醸酒＞ 1合900円
玉栄（精米歩合50％）　軽やかに立ち昇る吟醸香、口に含むとシャープでダイナミ
ックな舌触り、甘・辛・苦・酸・渋の五味にも適度に幅があり、キリッとした飲み応
えのあるこの吟醸酒は、良く冷やして飲まれるとその真価を最大限に発揮する。とり
わけ夏場の暑い時季には、オン・ザ・ロックにして飲むと清冽で清々しい気分にして
くれる、頼りがいのある美酒である。
奈良　花巴・雄町50　＜純米吟醸生酒＞ 1合1100円
備前雄町（精米歩合50％）　春から夏にかけての新酒は爽やかに、秋から冬にかけ



ての熟成酒はまろやかに、ほのかな吟醸香が香り立ち、雄町米ならではの幅のある豊
かな味わいを口にすると、いつしか自然に盃も重なってゆき、悠然とした気分になっ
てくる。言い換えれば、口だけでなく、なんとなく体全体で味わえるような、仕事に
疲れた体をも癒してくれそうな、そんな魅力を感じてしまう。
広島　雨後の月・山田錦　＜純米吟醸酒＞ 1合1100円
山田錦（精米歩合50％）　瑞々しい爽やかさの中に、洋梨や桃のような艶やかさが
顔を出している吟醸香。そして、繊細な口あたりの後に感じ取れる微かな苦味と果実
味、さらにその後に上ってくる引き締まった酸が軽快で、淡麗でありながら抑揚の効
いた、粋な印象を覚える。
　醸造元の相原酒造は、機敏で丁寧な米洗いや良く締められた麹造り、きちんと手当
てされた酒母造り等々、下ごしらえの各工程において妥協を許さない、厳しい酒造り
を実践しており、この美酒のようにすっきりとして綺麗な酒質も、醸造学に裏付けら
れた技術と、そうした目に見えない努力との結晶として必然性をもって生まれたもの
である。純米造りにもかかわらず、ここまで淡麗に仕上げる事のできる醸造家はそう
多くない筈だ。
高知　亀泉・本醸造生酒　＜本醸造生酒＞ 1合700円
松山三井＆アキツホ（精米歩合65％）　上立ち香は比較的穏やかなものの、口に含
むと一転して、パインや苺のような果実系の豊かな口中香が漂い始める。この個性的
な風味は「CEL-19」という酵母の働きによって自然に育まれたもので、それは爽や
かであり、尚且つ甘美でもある。また、口あたりに先程のような果実系の甘味と酸
味、そして、その後に上ってくる穏やかな苦味とキリッとした辛味を覚えるが、そう
した一連の移ろい行く味覚の醍醐味は、生半可な他所の吟醸酒を凌駕するほどの素地
を持つ。
【利き酒セット】　Ａ　【凜と艶】1セット135ml　　　　1250円
由利正宗「花朝月夕」大吟醸酒　｜　郷乃誉　純米大吟醸生酒　｜　雨後の月【山田
錦】純米吟醸酒
【利き酒セット】　Ｂ　【優と柔】1セット135ml　　　　950円
桜羽前　純米吟醸酒　｜　郷乃誉「山桜桃」純米吟醸生酒　｜　花巴【雄町50】純
米吟醸生酒
【利き酒セット】　Ｃ　【朴と醇】1セット135ml　　　　650円
米百俵　純米酒　｜　神亀　純米酒　｜　亀泉　本醸造生

酒質説明：大根原健嗣



樽詰め生ビール

ハートランド

ブラウマイスター



すいとん



搗き立ての餅　　 （総宿泊人数15名以上の場合、餅つきを行います。）



ミニシアター

（150インチのスクリーンに奥多摩の風景を上映致します。）



談話室　（フリースペース）



浴　室
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